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aŀǎ ŘŜ WŀƴƛƴȅΣ wƻǎŞ ǇƻƳǇŜƭƳƻǳǎǎŜ 

 

Mas de Janiny - Het wijnhuis 

Begin 1980 namen Thierry en Pascal JULLIEN het familiedomein over en 
ze schakelden onmiddellijk over op de bio teelt. 

Het echte ñterroirò, de natuur, de gezondheid en de pure smaak in de 
wijnen waren hun prerogatieven.  

Met een grote vari±teit aan druiven zoals Sauvignon, Vermentino, Syrah, 
Carignan, Cabernet-Sauvignon kunnen zij een diversiteit aan wijnen 
assembleren. 

Hun domein telt 95 Ha gelegen in de Languedoc aan de rand van de 
ñgarrigueò (kruidig struikgewas). Daardoor zijn hun wijnen ook 
doordrongen van die kruidige toetsen en mits pluk van de druiven op 
volle rijpheid maken zij fruitig kruidige wijnen die aangenaam en vlot 
wegdrinken. 

Geen gebruik van chemische gisten, bijgevoegde tannine, activering van 
de gisting, nee, alle chemie is gebannen bij het wijn maken. Ook de 
doses sulfiet worden strikt minimaal gehouden. 

De natuur primeert! 

 

http://www.masjaniny.com/fr/domaine.html
http://www.masjaniny.com/fr/evenement/2-mas-de-janiny/1-cave.html
http://www.masjaniny.com/fr/nos-vins.html
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Rosé Pamplemousse  « Le Temps des Fruits » 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

Rosé Pamplemousse  is i n Frankrijk momenteel een rage.  
 

Een fris fruitige aperitiefwijn  gemaakt met een goede kwaliteit rosé wijn en 
versterkt met aromaôs van bio pompelmoes. 

Bovendien met een laag alcoholgehalte van slechts 8° vol.  
 

Gemaakt met de druiven Grenache blanc, Sauvignon, Vermentino en  aroma's van 
pompelmoes ontdekt men in neus en mond een explosie van fruit  met duidelijke 

toetsen van natuurlijke rode bio pompelmoes .  
 

Vrij zoet  in de mond met de frisse smaak  van pompelmoes.  
Koud geschonken (8°C)  leent deze wijn zich vooral als zeer aangenaam aperitief en 

bij fruitcock tails.  
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Domaine de Bassac,  

 

Dit domein i s gelegen in Puissalicon, een klein dorpje in de L anguedoc, niet ver van 

Béziers.  

Domaine  BASSAC Is een familiaal bedrijf sedert meerdere generaties.  

 

De wijngaarden liggen rond Puissalicon over 80 hectares en op zeer diverse gronden, 

die de karakteristieken van de wijnen bepalen. Elke grondsoort heeft immers zijn 

eigen particulariteiten en di t gekoppeld aan de invloed van de ligging ten overstaan 

van de zon wordt de gebruikte druivensoort hieraan aangepast.  

 

De wijnkelder is gelegen in het centrum van Puissalicon. Die is gespreid over 

meerdere oude gebouwen over de hele lengte van de hoofdstra at van het dorpje. Als 

men daar wandelt heeft men de indruk dat het hele dorp feitelijk in handen is van de 

familie Delhon.  

 

Afhankelijk van de gebruikte druivensoorten biedt Bassac  een grote variëteit aan 

diverse soorten wijnen. Alles, van de grond en de druif tot in de fles gebeurt in eigen 

beheer.
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Bassac, Sauvignon Blanc  
 
Druiven:   
× Sauvignon 100 %  

 
ü Heerlijk zuiver, sappig en 

verfrissend van smaak met 
groene appel, kruisbessen, 
wat ananas en lychee.  

ü  Een typische strakdroge, 

knapperige Sauvignon Blanc.  
ü Karaktervol  
ü Een uitstekende prijs -

kwaliteitverhouding.  
 
 
× Als aperitief en bij 

visgerechten.  

 
 

Bassac, Syrah  
 
Druiven:   
× 100% Syrah  

 
ü De Syrah is een sterke druif die 

immuun is voor de meeste 
plantenziekten. De druif heeft een 

dikke schil. De wijn krijgt daardoor 
niet alleen veel kleur, maar ook 

aanzienlijke hoeveelheid tannine.  

ü De geur varieert van anjers en 
viooltjes tot chocolade tonen en 

zwarte kersen en cassis.  
ü De afdronk heeft  een vleugje 

tabak,  veel kruiden en wat 
peperig.  

 
× Gaat bij alle rood vlees en 

gebraad.  
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Reeds eeuwenlang wordt sulfiet in wijn als de normaalste zaak van de wereld beschouwd.  

Sulfiet is een antiseptisch middel, een antioxidant en een bewaarmiddel in de wijn.  

Dit is dus toegelaten in de bioteelt, zie het c harter van o.a. FNIVAB, Demeter, Ecocert enz..  

Immers, zwavel is op de aarde een natuurlijk voorkomend mineraal. Zwaveldioxide ontstaat 

bij het verbranden van zwavel. Het is een goed in water oplosbaar gas. Door zwaveldioxide 

met water te verbinden ontstaa t sulfiet, wat als poeder wordt gebruikt in wijn en veel andere 

levensmiddelen. Op zich is sulfiet niet schadelijk, tenzij gebruikt in overdreven mate. Veel 

conventionele wijnbouwers (niet bio) voegen veel sulfiet toe aan de wijnen, uit 

voorzorgmiddel tege n oxidatie. In de bio wijnbouw word dit streng beperkt in de 

lastenboeken. Een gevolg van overdadig gebruik is vaak optredende hoofdpijn en 

maagstoornissen.  

Bij het drinken van biowijn zal dit niet voorkomen.    

Van nature zit er al in vele levensmiddelen een kleine hoeveelheid sulfiet. Ook tijdens het 

gistingsproces van wijn ontstaat er altijd een kleine hoeveelheid natuurlijke sulfiet. Vandaar 

dat wijn totaal zonder sulfiet niet bestaat !  Als men dus spreekt over wijn zonder sulfiet, 

bedoelt men altijd wijn zonder toegevoegde sulfiet.   

De EU-wet van november 2005 verplicht de aanwezigheid van sulfiet in wijn te vermelden op 

het etiket, indien de wijn meer dan 10 mg sulfiet per liter bevat. Daarom staat er bijna altijd 

ñbevat sulfietò op de fles. Ook bij natuurlijke wijnen waar totaal geen sulfiet aan toegevoegd 

is, vindt men soms deze vermelding, gewoon omdat het gehalte van nature uit reeds meer 

dan 10 mg. bevat .  

Het is een huzarenstukje om wijn te maken zonder toegevoegde  SO2 en de kans op 

mislukking i s reëel (de wijn kan dan oxideren of nog erger, wordt azijn).  

Toch zijn er een beperkt aantal wijnboeren die zich hieraan wagen. Voor rode wijn is dit best 

doenbaar, voor witte veel moeilijker omdat deze veel sneller oxideert en oker geel wordt.  

Dit proce s vraagt wel uiterste hygiëne bij de wijnmakerij en bij het plukken en vervoeren van 

de druiven. Wijnbouwers die zich hieraan wagen gaan niet over één nacht ijs. Dikwijls vraagt 

dit jaren van experimenteren om tot een goed resultaat te komen. Hoe dan ook h et is dus 

moeilijk maar wel mogelijk. Op te merken dat deze wijnen wel een tikje anders smaken. 

Wij zijn immers gewoon wijn te drinken die wel een vrij grote hoeveelheid sulfiet bevat, zeker 

in de conventionele wijnen, terwijl dit bij bio wijnen vrij beper kt is.  

De betere voorbeelden zijn te vinden bij Domaine de Mayrac , die jarenlang 

experimenteerde alvorens hij die wijnen op de markt bracht en  het mag gezegd, met veel 

succes. Dit zijn puur natuurlijke wijnen die toch bewaarmogelijkheden hebben.  
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 ñNo SO2 ñ wit 

 

 

Druiven: Chenin, Rousanne  

 

Expressieve neus, fruitig met 

peer en exotische vruchten 

(ananas, mango, lychee).  

 

Frisse mond waarbij de 

smaken waargenomen in de 

neus terugkomen.  

 

Past bij zeevruchten, 

schelpdieren, oesters en 

natuurlijk als fris aperitief.  

 

 

 

 

ñNO SO2ò rood  

 

 

Druiven: Merlot en  Syrah  

 

Een 100% natuurlijke wijn, 

volledig zonder sulfiet.  

 

De neus is gedomineerd door 

rood fruit (aa rdbei, framboos, 

kers).  

Een sympathieke wijn met vrij 

volle mond die vlot wegdrinkt.  

 

Bij voorkeur drinken op 15 à 

16 °C.  

 

Past bij lichte maaltijden en 

grillades.  
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